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Meniu concertado del restaurante

Cocina fusion costarricense

Comida fresca de la huerta y balanceada

Un menu concertado es aquel que se acuerda
entre el restaurante y el cliente
para brindar el servicio bajo reserva en términos de qué comer,
numero de personas, el dia y la hora.

En el restaurante Coffea diversa ofrecemos alimentos preparados con
ingredientes frescos y saludables producidos en nuestra huerta o que
compramos a nuestros vecinos y vecinas. De esta manera colaboramos al
desarrollo socioeconomico de nuestra comunidad de Biolley.

Somos una cafeteria de especialidad que ofrece los cafés que cultivamos

y secamos artesanalmente en los diferentes procesos. Nuestros panes
y reposteria son horneados en casa.

Coffea diversa nacio en el 2003 como la plantacion de café de especialidad
mas innovadora del mundo, mientras la gran mayoria de fincas cafetaleras
producen una sola variedad de café, Coffea diversa, en cambio, produce
cantidades limitadas de una gran cantidad de raras y exoticas variantes
botanicas de café. En la actualidad tenemos la coleccion privada mas
grande del mundo con alrededor de 800 especimenes de café.




Desayunos (horario de 7:00 a.m. a 8:30 a.m.)

Nuestros desayunos cuentan con un plato de frutas locales,
yogurt, jugo de frutas y té o café de especialidad.
Se elige una opcioén:

Desayuno tipico de Costa Rica: gallo pinto, huevo al gusto, tortillas
palmeadas, queso artesanal.

Omelette guarnecido con papas salteadas al romero, aguacate y pan
de la casa a base de masa madre.

Waffles con huevos revueltos, hongos y espinacas.

Pancakes acompanados con miel de abeja y mantequilla.

G Kumpan (dos huevos fritos tiernos), pan tostado, lechuga y tomate.

Granola crujiente de la casa acompanada de leche y fruta.

¢5.800

Almuerzos (horario de 11:30 a.m. a 2:30 p.m.)

Cenas (horario de 6:00 p.m. a 8:00 p.m.)

Entradas

Crema de verduras servida sobre una hogaza de pan artesanal ¢ 3.800
de la casa con corteza crocante.

Ensalada mixta de lechugas frescas y tomates del jardin ¢ 3.500
con huevo de codorniz de la granja, pasas y almendras;

acompanada con pan artesanal y aderezada con receta de la casa

a base de aceite de oliva.

Sopa ramen de pollo, de pescado o vegana acompariada ¢6.200
con crujientes tortas de yuca.

Ensalada caprese con rodajas de tomate, queso mozzarella fresco,  ¢3.800
albahaca, pesto y acompariada con pan artesanal.

*Los precios incluyen los impuestos de ventas y de servicio.




Filete de trucha al ajillo, arroz verde
almendrado y fetuccini de vegetales
salteados.

¢7.500

Pollo glaseado con salsa de
mandarinas de la finca, puré de papas
y vegetales frescos salteados.

¢6.800

Vuelta de lomo napado en salsa de café
con hongos salteados, mini papas
al romero y torre de vegetales.

¢7.500
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Lomo de cerdo en salsa teriyaki, papa rostizada al horno
y juliana de vegetales estilo oriental.

Filete de pescado de corvina al papillote sobre una base de vegetales
aromatizado con hierbas de la huerta, cubierto con hojas de platano
y guarnecido con enyucados rellenos de queso fundido artesanal.

Tradicional arroz con palmito, crujientes tortas de yuca, lentejas
y picadillo de chayote con maiz.

Spaghetti napado con nuestra salsa especial de tomates y vegetales
salteados de la huerta.

Parrillada ahumada con nuestra lefia de café de la finca:

* Tortillas palmeadas con picadillo de la Casa

¢7.200

¢8.200

¢6.500

¢5.200

¢38.000

(4 personas)

Persona adicional:

* Costilla de cerdo, chorizo y fajitas de pollo ¢9. 500'
* Brocheta de vegetales

La parrillada se ofrece bajo reserva para 4 personas 0 mas.

Menu para Nifios y Nifnias

Pasta con tomate y queso ¢4.000
Nugets de pollo de la casa y papas a la francesa ¢4.000

*Los precios incluyen los impuestos de ventas y de servicio.
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Bebidas Frias

Café Cold brew batido con leche y chocolate ¢2.200
Postres Café Cold brew en agua servido con hielo ¢1.800
Pie de limén ¢1.800 ﬂ Café Latte frio saborizado ¢2.200
Cheese cake de fresa bariado en salsa de frutos de jaboticaba ¢2.500 Refresco natural ¢1.000
Batido de fruta en agua ¢1.700

Affogato (espresso con helado artesanal) ¢2.200
Batido de fruta en leche ¢2.000
Helado artesanal de la casa (dos bolas) ¢2.400 Copa de vino de la casa ¢3.000
Tartaleta de crema pastelera con frutos del jardin ¢1.800 Botella de vino ¢15.000
( . Crépe de crema de avellanas con helado artesanal ¢2.800 =008 [ElETE g
Chocolate frio ¢2.000
Gaseosa de cascara de café ¢1.500
Gaseosa de flor de café ¢1.700
Gaseosa de Coca Cola ¢1.200
Gaseosa de Kombucha ¢1.500

Cerveza artesanal de la Casa de la Cerveza de Biolley ¢2.200

Cerveza nacional Imperial ¢1.650

*Los precios incluyen los impuestos de ventas y de servicio.




Sandwiches

Sandwiches con pan de masa madre napado con
mayonesa de la casa, lechuga, tomate y queso fundido.
Acompariados con chips artesanales. ¢3.800

S—— — A escoger:
. . * Pescado
Bebidas Calientes )
Pollo
Café negro de especialidad filtrado en métodos ¢1.200 * Atdn

&)+ Vegetariano
Geisha, Borbén Pontieu, Venecia, Libérica, Abyssinia, . (Con zuccini y cebolla caramelizada)

Rume Sudan, Dilla Alghe, Montecristo, Dudduka, entre otros

* Queso
Cafe con leche ¢1.500
Capuccino ¢1.700 P
Reposteria

Café Latte ¢1.700
. . Quequito de vainilla o chocolate ¢800

Cafe Latte saborizado ¢2.200
. Arrollado de canela ¢800

Americano ¢1.200
. Queque de chocolate ¢800

Espresso sencillo ¢1.100
Alfajores ¢800

Espresso doble ¢2.200
Pastel de pollo ¢800

Affogato (espresso con helado artesanal) ¢2.200
. Pastel de palmito ¢800

Mokaccino ¢2.200
. Galletas ¢800

Chocolate caliente ¢2.000
Orden de pan con mermelada y mantequilla ¢1.500

Agua dulce (con leche ¢1.300) ¢1.000
. i Orden de pan con natilla ¢1.500

Infusién de flor de café ¢1.500
. . ) Tortilla aliiada con queso artesanal ¢1.500

Infusién de cascara de café ¢1.000

Infusiones artesanales de la comunidad ¢1.300

(curcuma, jengibre, juanilama, rosa de Jamaica)

Té de manzanilla u otros ¢1.000

*Los precios incluyen los impuestos de ventas y de servicio.
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